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ENAC

Entidad Nacional de Acreditacion

CALITEC LAB, S.L. (Unipersonal)

Direccidon/Address: C/ Loreto, 16; 08029 Barcelona
Norma de referencia/Reference Standard: UNE-EN ISO/IEC 17025:2017
Actividad/Activity: Ensayo

Acreditacidn/Accreditation n2: 778/LE1596
Fecha de entrada en vigor/Coming into effect: 18/03/2010

ALCANCE DE LA ACREDITACION/SCHEDULE OF ACCREDITATION

(Rev./Ed. 24 fecha/date 20/10/2023)

Instalaciones donde se llevan a cabo las actividades cubiertas por esta acreditacion:

Facilities where the activities covered by this accreditation are performed:

Codigo /
Code
C/ Loreto, 16; 08029 Barcelona A
C/ Rocafort, 204 — 206; 08029 Barcelona B

Categoria 0 (Ensayos en las instalaciones del laboratorio) /Category 0 (Tests performed at permanent laboratory)

AREA MICROBIOLOGIA/MICROBIOLOGY AREA

Andlisis mediante métodos basados en técnicas de aislamiento en medio de cultivo / Analysis by methods based on
isolation techniques in culture media

PRODUCTO/MATERIAL A NORMA/PROCEDIMIENTO | CODIGO/
ENSAYAR ENSAYO DE ENSAYO CODE
TYPE OF TEST
PRODUCTS/MATERIALS TESTED STAN[;.??.’? :RP ggLIZZ;ZTZONS/
Alimentos Recuento en placa de microorganismos a 30 °C UNE-EN ISO 4833-1 A
Piensos
Enumeration of microorganisms at 30 °C
Food
Feed
Hisopos PNT T 0078.A A
Lami i [ .
P:;\mlno(;:ultlvcis ‘ Meétodo interno basado en
acas de contacto In-house method based on
Swabs UNE-EN ISO 4833-1
Slides UNE-EN ISO 4833-2
Contact plates
Alimentos Recuento en placa (film) de microorganismos a 30°C | PNT T 0084.A A
Piensos ) . . ) Método interno basado en
Hisopos Enumeration of microorganisms at 30°C (film) In-house method based on
Esponjas 3M™ PETRIFILM™ AEROBIC
Food COUNT (AC) PLATE
Feed
Swabs
L
Sponges \0\\ AL Dg 4
o

ENAC es firmante de los Acuerdos de Reconocimiento Mutuo establecidos en el seno de la European co-operation for Accredita

internacionales de organismos de acreditacion, ILAC e IAF (www.enac.es)

Codigo Validacion Electrénica: 17hY92730BV9h9qDzy
La acreditacion mantiene su vigencia hasta notificacién en contra. La presente acreditacion esta sujeta a modificaciones, suspensiones temporales y retirada.

Su vigencia puede confirmarse en https://www.enac.es/web/enac/validacion-electronica o haciendo clic aqui
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PRODUCTO/MATERIAL A ENSAYO NORMA/PROCEDIMIENTO CcODIGO/
ENSAYAR DE ENSAYO CODE
PRODUCTS/MATERIALS TYPE OF TEST STANDARD SPECIFICATIONS/
TESTED TEST PROCEDURE
Alimentos Recuento en placa (film) de enterobacterias a 37 °C PNT T 0085.A A
Piensos Enumeration of Enterobacteriaceae at 37°C (film) Meétodo interno basado en
Hisopos In-house method based on
Esponjas 3mM™ PETRIFILM™
Food ENTEROBACTERIACEAE COUNT
Feed (EB) PLATE
Swabs
Sponges
Alimentos Recuento en placa de enterobacterias a 37 °C ISO 21528-2 A
Piensos Enumeration of Enterobacteriaceae at 37°C
Food
Feed Recuento en placa de coliformes totales ISO 4832 A
Enumeration of coliforms
Recuento en placa de Escherichia coli B-glucuronidasa | ISO 16649-2 A
positiva
Enumeration of 8-glucuronidase positive Escherichia coli
Recuento en placa de estafilococos coagulasa positivos ISO 6888-2 A
Enumeration of coagulase positive Staphylococci
Recuento en placa de Listeria monocytogenes PNT T 0020.A A
Enumeration of Listeria monocytogenes Método interno basado en
In-house method based on
ALOA® COUNT
Hisopos Recuento en placa de enterobacterias presuntivas a PNT T 0079.A A
Laminocultivos 30°Cy37°C . .
Y ; . . . Meétodo interno basado en
Placas de contacto Enumeration of presumptive enterobacteriaceae at 30 °C and
N In-house method based on
Swabs 37°¢C
ISO 21528-2
Slides
Contact plates
Alimentos Deteccidn de Salmonella spp. ISO 6579-1 A
Piensos )
Hisopos Detection of Salmonella spp.
Esponjas
Food
Feed
Swabs
Sponges
Alimentos Deteccion de Listeria monocytogenes PNT T 0019.A A
Piensos Detection of Listeria monocytogenes Método interno basado en
Food In-house method based on
Feed ALOA® ONE DAY
Hisopos Deteccion de Listeria monocytogenes vy Listeria spp. A
Esponjas Detection of Listeria monocytogenes and Listeria spp.
Swabs
Sponges

Codigo Validacion Electrénica: 17hY92730BV9h9qDzy
La acreditacion mantiene su vigencia hasta notificacién en contra. La presente acreditacion esta sujeta a modificaciones, suspensiones temporales y retirada.

Su vigencia puede confirmarse en https://www.enac.es/web/enac/validacion-electronica o haciendo clic aqui
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ENAC

Entidad Nacional de Acreditacion

Andlisis mediante métodos basados en técnicas de inmunofluorescencia automatizada (ELFA)/ Analysis by

immunofluorescence methods

PRODUCTO/MATERIAL A NORMA/PROCEDIMIENTO | CODIGO/
ENSAYAR ENSAYO DE ENSAYO CODE
TYPE OF TEST STANDARD SPECIFICATIONS/
PRODUCTS/MATERIALS TESTED TEST PROCEDURE
Alimentos Deteccion de Salmonella spp. mediante | PNT T 0039 A
Piensos inmunofluorescencia (ELFA) Método interno basado en
Food Detection of Salmonella spp. by immunofluorescence (ELFA) | In-house method based on
Feed VIDAS® Easy Salmonella
Deteccion de Salmonella spp. mediante | PNT T 0038 A
i fl i ELFA i . .
anur;o ,uodresfcenua ( ) combinada con Método interno basado en
ecnologia de fagos In-house method based on
Detection of Salmonella spp. by immunofluorescence (ELFA) | VIDAS® UP Salmonella (SPT)
combined with phages
Alimentos Deteccion de Listeria monocytogenes mediante | PNT T 0040 A
Piensos inmunofluorescencia (ELFA) Método interno basado en
Food Detection of Listeria monocytogenes spp. by In-house method based on
Feed immunofluorescence (ELFA) VIDAS?® Listeria
monocytogenes Il (LMO02)
Alimentos PNT T 0024 A
Hi . .
£ 150p0s Método interno basado en
sponjas In-house method based on
Food VIDAS?® Listeria
Swabs monocytogenes Xpress
Sponges (LMX)
Anaélisis mediante métodos basados en técnicas de PCR/Analysis by PCR methods
PRODUCTO/MATERIAL A NORMA/PROCEDIMIENTO | CODIGO/
ENSAYAR ENSAYO DE ENSAYO e
TYPE OF TEST STANDARD SPECIFICATIONS/
PRODUCTS/MATERIALS TESTED TEST PROCEDURE
Piensos Deteccion de ADN de rumiante mediante PCR a tiempo | PNT F 0327.A A
I . .
Feed rea Meétodo interno basado en
Ruminant DNA detection by PCR real time In-house method based on
EURL-AP SOP
Alimentos Deteccion de Salmonella spp. mediante PCR a tiempo | PNT T 0059.A A
Pi I . .
H|'ensos rea Método interno basado en
£ |sop95 Detection of Salmonella spp. by PCR real time In-house method based on
sponjas IQ-Check Salmonella Il
Food
Feed
Swabs
Sponges

Codigo Validacion Electrénica: 17hY92730BV9h9qDzy
La acreditacion mantiene su vigencia hasta notificacién en contra. La presente acreditacion esta sujeta a modificaciones, suspensiones temporales y retirada.
Su vigencia puede confirmarse en https://www.enac.es/web/enac/validacion-electronica o haciendo clic aqui
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AREA FISICO-QUIMICA /PHYSICO-CHEMICAL AREA

Andlisis mediante métodos basados en técnicas gravimétricas y volumétricas /Analysis by methods based on
gravimetric and volumetric techniques

PRODUCTO/MATERIAL A NORMA/PROCEDIMIENTO | CODIGO/
ENSAYAR ENSAYO DE ENSAYO CODE
PRODUCTS/MATERIALS TYPE OF TEST STANDARD SPECIFICATIONS/
TESTED TEST PROCEDURE
Carnes y derivados Humedad por gravimetria PNT F 0006.A B
Meat and meat products Moisture by gravimetry Método interno basado en
In-house method based on
UNE 34552-2
Alimentos (excepto leche y | Grasa por gravimetria (método Soxhlet) PNT F 0005.A Rev. 1
derivados) Fat by gravimetry (Soxhlet method) Meétodo interno B
Food (except dairy products) In-house method
Alimentos (excepto lacteos | Proteina por volumetria (Método Kjeldahl) PNT F0011.A B
y cereales) Protein by volumetry (Kjeldahl method) Método interno basado en
Food (except dairy and cereals) In-house method based on
ISO 1871
Alimentos Azlcares totales por volumetria (método de Luff-|PNTF 0027.A Rev. 2 B
Z hoorl , .
umos Schoorl) Meétodo interno
Food Total sugar by volumetry (Luff-Schoorl method)
Juice

Aniélisis mediante métodos basados en medida electroanalitica /Analysis by electroanalytic methods

PRODUCTO/MATERIAL NORMA/PROCEDIMIENTO cODIGO/
A ENSAYAR ENSAYO DE ENSAYO CODE
PRODUCTS/MATERIALS TYPE OF TEST STANDARD SPECIFICATIONS/
TESTED TEST PROCEDURE

Alimentos Actividad de agua PNT F 0081.A B

Food Water activity Meétodo interno basado en
In-house method based on
ISO 18787

Codigo Validacion Electrénica: 17hY92730BV9h9qDzy
La acreditacion mantiene su vigencia hasta notificacién en contra. La presente acreditacion esta sujeta a modificaciones, suspensiones temporales y retirada.
Su vigencia puede confirmarse en https://www.enac.es/web/enac/validacion-electronica o haciendo clic aqui
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ENAC

Entidad Nacional de Acreditacion

Andlisis mediante métodos basados en técnicas ELISA/Analysis by ELISA methods

PRODUCTO/MATERIAL NORMA/PROCEDIMIENTO cODIGO/
A ENSAYAR ENSAYO DE ENSAYO CODE
PRODUCTS/MATERIALS TYPE OF TEST STANDARD SPECIFICATIONS/
TESTED TEST PROCEDURE
Alimentos (excepto Cuantificacidn de gluten mediante ELISA sandwich PNT F 0035.A B
?roduc'fcozhu;lrollzados y/o | (anticuerpo R5) Método interno basado en
ermentados Gluten quantification by ELISA sandwich (R5 antibody) Kit comercial (*)
Food (except hydrolyzed In-house method based on
and/or fermented foods (210 mg/kg) commercial kit (*)
Alimentos (excepto Cuantificacidon de soja mediante ELISA sandwich PNT F 0407.A B
chocolate, especiasy café) | 5, o antification by ELISA sandwich Método interno basado en
. ok
FoF)d (except chocolate, (2 2,5 mg proteinas de soja/kg) Kit comercial (*)
spices and coffee) In-house method based on
(2 2,5 mg soy protein/kg) commercial kit (*)

(*) La informacion sobre el kit concreto usado esta disponible en el laboratorio/ Information about the kit is available for

the customer.

Andlisis mediante métodos que utilizan biosensores /Analysis by methods using biosensors

PRODUCTO/MATERIAL NORMA/PROCEDIMIENTO | c4piGo/
A ENSAYAR ENSAYO DE ENSAYO CODE
PRODUCTS/MATERIALS TYPE OF TEST STANDARD SPECIFICATIONS/
TESTED TEST PROCEDURE
Pescado, conservas Yy | Histamina (método enzimatico) PNT F 0065.A
semiconservas de pescado y | Histamine (enzymatic method) Método interno basado en
pescado cocido (2 10 mg/kg) excepto producto en salazén y conserva | Kit comercial (*) B
Fish, canned and semi- con salsa/except salted and canned with sauce In-house method based on
preserved fish and cooked fish | (> 30 mg/kg) producto en salazén y conserva con | commercial kit (*)
salsa/salted and canned with sauce

(*) La informacidn sobre el kit concreto usado esta disponible en el laboratorio/ Information about the kit is available for

the customer.

Andlisis mediante métodos basados en técnicas cromatograficas/Analysis by chromatographic methods

Muscle (except fish)

diodos en serie (LC-DAD)

Tetracyclines by liquid chromatography with diode array
detector (LC-DAD)

AOAC 995.09
Clortetraciclina/Chlortetracycline (= 50,0 ug/Kg)
Doxiciclina/ Doxicycline (> 50,0 ug/Kg)
Oxitetraciclina/ Oxitetracycline (= 50,0 ug/Kg)
Tetraciclina/ Tetracycline (= 50,0 ug/Kg)

Método interno basado en
In-house method based on

PRODUCTO/MATERIAL NORMA/PROCEDIMIENTO | ¢@piGo/
A ENSAYAR ENSAYO DE ENSAYO CODE
PRODUCTS/MATERIALS TYPE OF TEST STANDARD SPECIFICATIONS/
TESTED TEST PROCEDURE
Musculo (excepto pescado) | Tetraciclinas por cromatografia liquida con detector de | PNT F 0045.A B

Codigo Validacion Electrénica: 17hY92730BV9h9qDzy
La acreditacion mantiene su vigencia hasta notificacién en contra. La presente acreditacion esta sujeta a modificaciones, suspensiones temporales y retirada.
Su vigencia puede confirmarse en https://www.enac.es/web/enac/validacion-electronica o haciendo clic aqui
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NORMA/PROCEDIMIENTO coDpIGO/

PRODUCTO/MATERIAL
A ENSAY/AR ENSAYO DE ENSAYO CODE
TYPE OF TEST STANDARD SPECIFICATIONS/
PRODUCTS/MATERIALS TESTED TEST PROCEDURE
Grasa extraida de alimentos | Composicion relativa de acidos grasos por|PNTF0047.ARev. 1 B

(excepto leche y derivados) | cromatografia de gases con detector de ionizacion
de llama (GC-FID)

Fat.“ extracted from food (except Fatty acids relative composition by gas chromatography
dairy products) with flame ionization detector (GC-FID)

Método interno

Acido Butirico/Butiyric acid

Acido Caproico/Caproic acid

Acido Caprilico/Caprylic acid

Acido Caprico/ Capric acid

Acido Undecanoico/Undecanoic acid

Acido Laurico/Lauric acid

Acido Tridecanoico/Tridecaonic acid

Acido Miristico/Miristic acid

Acido Miristoleico/Miristoleic acid

Acido Pentadecanoico/Pentadecanoic acid
Acido Pentadecenoico/Pentadecenoic acid
Acido Palmitico/Palmitic acid

Acido Palmitoleico/Palmitoleic acid

Acido Margérico/Margaric acid

Acido Margaloleico/Margaloleic acid

Acido Esteérico/Estearic acid

Acido Elaidico/Elaidic acid

Acido Oleico/Oleic acid

Acido Linoelaidico/Linoelaidic acid

Acido Linoleico/Linoleic acid

Acido y-linolenic/ y-linolenic acid

Acido a -linolenic/ a-linolenic acid

Acido Araquico/Araquic acid

Acido cis-11-eicosanoico / cis-11-eicosanoic acid
Acido Eicosadienoico/Eicosadienoic acid

Acido Eicosatrienoico/Eicosatrienoic acid

Acido cis-Eicosatrienoico/cis-Eicosatrienoic acid
Acido Araquiddnico/Arachidonic acid

Acido Eicosapentaenoico (EPA)/Eicosapentaenoic acid
(EPA)

Acido Heneicosanoico/Heneicosanoic acid
Acido Behénico/Behenic acid

Acido Erdcico/Erucic acid

Acido Docosadienoico/Docosadienoic acid
Acido docosahexaenoico (DHA)/ Docosahexaenoic acid
(DHA)

Acido Tricosanoico/Tricosanoic acid

Acido Lignocérico/Lignoceric acid

Acido Nervénico/Nervonic acid

Codigo Validacion Electrénica: 17hY92730BV9h9qDzy
La acreditacion mantiene su vigencia hasta notificacién en contra. La presente acreditacion esta sujeta a modificaciones, suspensiones temporales y retirada.
Su vigencia puede confirmarse en https://www.enac.es/web/enac/validacion-electronica o haciendo clic aqui
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PRODUCTO/MATERIAL NORMA/PROCEDIMIENTO cODIGO/
A ENSAYAR ENSAYO DE ENSAYO CODE
TYPE OF TEST STANDARD SPECIFICATIONS/

PRODUCTS/MATERIALS TESTED TEST PROCEDURE
Alimentos Determinacion de lactosa por cromatografia idnica | PNT F 0060.A

con detector amperométrico de pulsos (IC-PAD) . .
Food Método interno basado en

L I by i h h In-house method based on
Determination of lactose by ion chromatography Methrom- Work AW IC ES6- B

with pulse amperometric detector (IC-PAD)

Lactosa/Lactose (20,010 g/100g)

0004-052016_G

Andlisis mediante métodos basados en técnicas espectrofotométricas/Analysis by spectrophotometric method

PRODUCTO/MATERIAL NORMA/PROCEDIMIENTO cODIGO/
A ENSAYAR b DE ENSAYO CODE
TYPE OF TEST STANDARD SPECIFICATIONS/
PRODUCTS/MATERIALS TESTED TEST PROCEDURE
Carnes y derivados Nitratos por espectrofotometria UV-VIS PNT F 0009.A B
Meat and meat products Nitrates by UV-VIS by spectrophotometry Meétodo interno basado en
In-house method based on
>
(2 10 mg NaNO3/kg) UNE-EN 12014-3
Nitritos por espectrofotometria UV-VIS B
Nitrites by UV-VIS by spectrophotometry
(=5 mg NaNOz/kg)
Alimentos Calcio, potasio, magnesio y sodio por espectroscopia | PNT F 0074.A B
Bebidas .ded er:|5|o(r|1cstzgmsl)ca con plasma de acoplamiento Método interno basado en
inductivo ) In-house method based on
Food Calcium, potassium, magnesium and sodium by optical | UNE-EN 16943
Drinks emission spectrometry (ICP-AES)

Calcio/Calcium (= 200 mg/kg)
Potasio/Potassium (= 200 mg/kg)
Magnesio/Magnesium (= 100 mg/kg)
Sodio"™/Sodium (= 100 mg/kg)

Mno incluye alimentos etiquetados “sin sal”/
products labelled as “salt free” are not included

Codigo Validacion Electrénica: 17hY92730BV9h9qDzy
La acreditacion mantiene su vigencia hasta notificacién en contra. La presente acreditacion esta sujeta a modificaciones, suspensiones temporales y retirada.
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Anadlisis mediante métodos basados en técnicas de espectroscopia atdmica/Analysis by atomic spectroscopy method

PRODUCTO/MATERIAL NORMA/PROCEDIMIENTO | c4piGo/
A ENSAYAR ENSAYO DE ENSAYO CODE
TYPE OF TEST STANDARD SPECIFICATIONS/
PRODUCTS/MATERIALS TESTED TEST PROCEDURE
Alimentos Determinacion de mercurio por espectrometria de | PNT F 0091.A
Food absorcién atémica (combustion directa y
amalgamado en oro) Método interno basado en
In-house method based on
Determination of Mercury by Atomic Absorption | EPA Method 7473 (SW-846) B
Spectroscopy (direct combustion and gold
amalgamation)
Mercurio/Mercury (0,005mg/kg)
Analisis mediante métodos basados en técnicas volumétricas/ Analysis by volumetrical methods
PRODUCTO/MATERIAL NORMA/PROCEDIMIENTO CéDIGO/
A ENSAYAR b DE ENSAYO CODE
TYPE OF TEST STANDARD SPECIFICATIONS/
PRODUCTS/MATERIALS TESTED TEST PROCEDURE
Alimentos Determinacion de cenizas por gravimetria PNT F 0002.A
Piensos
Food Determination Ofash by gravimetry Método interno basado en
00
Feed In-house method based on B

Cenizas/Ash (0,5-35 g/100g)

1SO 936:1998
Reglamento CE n°152/2009
Anexo llI-M

Un método interno se considera que estd basado en métodos normalizados cuando su validez y su adecuacién al uso se han
demostrado por referencia a dicho método normalizado y en ningun caso implica que ENAC considere que ambos métodos
sean equivalentes. Para mas informacion recomendamos consultar el Anexo | al CGA-ENAC-LEC.

An in-house method is considered based on standardized methods when its validity and suitability have been demonstrated against standard
reference methods. This will never imply that ENAC considers both methods equivalent. For more information, please consult Annex | to the

CGA-ENAC-LEC.

Codigo Validacion Electrénica: 17hY92730BV9h9qDzy
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